
Saison
S P A R G E L C R E M E S Ü P P C H E N

mit Croutons und Petersilie, dazu Weißbrot
5.40

F R I S C H E R  S P A R G E L
1 Pfund frischer Deutscher Spargel mit Kartoffeln

und Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter
22.50

+ kleines Schnitzel vom Schwein
6.00

Silvaner Trimberg vom Weingut Hümmler
0.2 L  6.50

W E I N E M P F E H L U N G

vegetarisch

regional

S P A R G E L T O A S T
mit Hollandaise und Käse überbacken,

dazu Salatbeilage
10.50

M A N D E L S P A R G E L
krosse Mandelpanade,

Tomatenmarmelade und Salatbeilage 
11.90

vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch

regional
+ Schinken

4.00

“Ein Charakterwein vom Muschelkalk: Seine feine Mineralität und dezenten Kräuternoten
machen ihn zum idealen Begleiter für alle Spargelvariationen - ob feine Creme-Suppe
oder klassisch mit Sauce Hollandaise – dieser Silvaner unterstreicht das edle Gemüse,

ohne es zu dominieren.”
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	Saison
	SPARGELCREMESÜPPCHEN
	mit Croutons und Petersilie, dazu Weißbrot 5.40
	vegetarisch

	FRISCHER SPARGEL
	1 Pfund frischer Deutscher Spargel mit Kartoffeln und Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter 22.50
	+ kleines Schnitzel vom Schwein 6.00
	regional
	+ Schinken 4.00


	SPARGELTOAST
	mit Hollandaise und Käse überbacken, dazu Salatbeilage 10.50
	vegetarisch

	MANDELSPARGEL
	krosse Mandelpanade, Tomatenmarmelade und Salatbeilage  11.90
	vegetarisch
	regional
	vegetarisch

	WEINEMPFEHLUNG
	Silvaner Trimberg vom Weingut Hümmler 0.2 L  6.50
	“Ein Charakterwein vom Muschelkalk: Seine feine Mineralität und dezenten Kräuternoten machen ihn zum idealen Begleiter für alle Spargelvariationen - ob feine Creme-Suppe oder klassisch mit Sauce Hollandaise – dieser Silvaner unterstreicht das edle Gemüse, ohne es zu dominieren.”




